
Wild Wochen 
03. Oktober bis 26. Oktober 

 

 

Wilde Pinsa 
Weizensauerteigbrot mit Schmand, Gorgonzola, Birne, Kirschtomaten  

und Walnüsse gebacken, garniert mit Rucola und Balsamicocreme 

17,50 € 

 

Gebratene fasanenbrust „Winzerin Art“ 
im Schinkenmantel mit glasierten Trauben 

an Rahmsauerkraut und Kartoffelpüree 

26,90 € 

 

Geschmorter Elchbraten 
mit Preiselbeersoße, Mandelbrokkoli und Rosmarin-Kartoffel-Gratin 

25,50 € 

 

Geschmortes Rehschäufele 
mit Apfelrotkohl und Thüringer Klößen 

27,90 € 

 

Hirschrückenmedaillons 
auf Cognac-Preiselbeersoße mit glasierten Rosenkohlblättern,  

Rispentomaten und hausgemachten Spätzle 

31,90 € 

 

Dessertvariation  
Tiramisu und Milchkaffeeeis, mit frischen Waldbeeren 

11,60 € 
 

 

Gan(z)s Merlot      0,2l   7,10 €  
Trocken, Karl Pfaffmann    0,5l 17,50 € 

                    0,75l 24,90 € 
Geprägt von dunklen Fruchtaromen, insbesondere von Pflaume, Brombeere,  

sowie etwas Heidelbeere. Hinzu kommt eine angenehme Würze,  

die sich in ein samtiges Tannin- Gerüst einbindet.  

Er präsentiert sich ausgewogen, charaktervoll und passt ideal zur Gans - oder  

auch anderen Fleischgerichten - dieser Wein lädt dazu ein, seine Vielfalt zu entdecken. 
 

 

Wir wünschen viel Genuss! 


